


Капуста, лук, масло душистое, специи

Огурец, томат, болгарский перец с заправкой на выбор:
майонез, деревенская сметана, масло оливковое/подсолнечное

Шампиньоны, язык говяжий, яичный омлет, корнишоны, 
заправлен майонезом

Куриное филе, чернослив, жареные шампиньоны, огурец,
сыр, майонез

Куриное филе, кабачок, перец болгарский, огурец, сыр, соус

200 г.

50/50/50 г.

150 г.

Заправлен подсолнечным маслом

150 г.

Язык говяжий, яблоко, болгарский перец,
томаты, лук, чеснок, масло подсолнечное

150 г.

150 г.

250 г.

Креветки тегровые, перец болгарский, кабачок, соус «Песто»

250 г.

Шеф рекомендует Весовое блюдо Новое блюдо
Подходит для
детей



Сало, чеснок, специи

Атлантическая сельдь, масло подсолнечное,
лук маринованный, зелень

Баклажаны, майонез, томат, чеснок, зелень

Свёкла, сыр творожный, оливковое масло,
бальзамический соус

Бочковые огурцы, томаты и яблоки

Перец болгарский, томат, огурец, зелень 

Грузди, лук репчатый,
масло растительное

Грузди маринованные, лук репчатый, сметана

Говяжий язык, хрен, зелень, паприка

Баклажаны обжаренные, творожный сыр,
соус «Песто» грецкий орех, чеснок, зелень

Малосольная сёмга, майонез, зелень, паприка, лимон

Сёмга, лимон, зелень паприка

100 г.

100 г.

150 г.

150 г.

200 г.

300 г.

300 г.

120/30 г.

120/30/50 г.

70/20 г.

140 г.

150 г.

100 г.

Хлеб ржаной, масло подсолнечное, чеснок 150 г.

Говяжий рубец, лук репчатый, масло сливочное, гочица

Язык говяжий, масло сливочное, сырный соус

200 г.

150/50 г.

Грудка куриная, клёцки из теста, морковь, зелень

Говядина мякоть, картофель, лук, капуста,
морковь, томат, сметана

400 г.

300 г.

400 г.

Судак, толстолобик, морковь, лук, томат,
перец болгарский, зелень

300 г.

Говядина пикантная, говяжьи почки и язык, сервелат,
корнишоны, маслины, оливки, лимон

300 г.

350 г.

Обжариваются во фритюре 150/30 г.

150 г.

Идеальная закуска. Производится в «Дерби» 100 г.



Подаются с домашним соусом из томатного сока и лука

Нежное тонкое тесто с фаршем из филе судака, тигровых
креветок, имбиря и зеленого лука, подаются с соусом
терияки, белым и чёрным кунжутом

Говяжьи щёчки, томаты, лук репчатый, перец болгарский, аджика

Филе судака, обжаренный во фритюре картофель, соус «Тартар», 
сладкая паприка, лимон

Обжаренные кусочки филе судака, томат, персик, кинза, оливковое масло

300/50 г.

240/30 г.

350 г.

100/30 г.

Картофель, свинина мякоть, шампиньоны, лук, сметана 300/50 г.

250/30 г.

300 г.

креветки тигровые, перец болгарский, лук, морковь, зелень, сливки 150/100 г.

Подаются с домашним соусом из томатного сока и лука 300/50 г.

Нежная мякоть баранины, курдюк, лук репчатый.
Подается со спагетти или картофельными пюре

200/200 г.

150/150/50 г.

200/200 г.Щеки горячего копчения с золотистым картофелем,

салатом Коул-Слоу и соусом BBQ

140/30 г.Наши фирменные манты, сделаны специально для детей.

Подаются со сметаной



150 г.

200 г.

150 г.

150 г.

150/50 г.

75 г.

1 шт.

Куриное филе, яйцо, перец болгарский, зелень

Свинина шея, морковь, чеснок

100 г.

100 г.

Готовится на открытом огне из молодого
курдючного барашка, моркови, риса Девзира,
лука, зиры, зёрен граната

3000 г.

Филе судака, лук, сливки, укроп, петрушка,
кинза, подсолнечное масло

100 г.

Шампиньоны, майонез, зелень, зёрна граната

100 г.

100 г.

150 г.

Кабачок, баклажан, перец болгарский 170 г.

Рубленная баранина приготовленная на гриле.
Идеально с овощной нарезкой или печеным картофелем

100 г.

Подается со сметанным соусом
и маринованным луком

100 г.

Рубленое филе индейки приготовленное на гриле.
Идеально с белым соусом барбекю

200/50 г.

Свиные ушки, паприка, аджика, чеснок, майонез,
горчица, огурец, томат, зелень

300 г.

50 г.

30 г.

30 г.

50 г.

50 г.

50 г.

50 г.

50 г.

100 г.

50 г.

50 г.

50 г.

Свинина, говядина, гранат, зелень 100 г.

200/130/120/30 г.



160 г.

200 г.

150 г.

100/50/50 г.

(без наполнителя) 150 г.

50 г.

50 г.

1000 г.

1000 г.

1000 г.

1000 г.

1000 г.

1000 г.

1000 г.

1 шт.

150 г.

Подаётся на выбор с джемом, сметаной, медом или сгущенным молоком 120/50 г.
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